
“Life is a combination of magic and pasta.” — Federico Fellini

Please, no substitutions. 22% gratuity added to parties of 7 or more.
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness.

From the Fire Pizza

Vegetables

Starters & Shares

Pasta

Rosie Happy Hour
Tuesday-Sunday from 9-10pm,

Half-off pizza and all booze!
*dine-in only*

Half-off Bottles!
Every Sunday all bottles

from our wine list are half-off!

*please note: during happy hour, due to high volume and 
limited oven space, pizzas may have an extended wait

CAVATELLI ALLA BOLOGNESE ������������������������������ 22
lambrusco bolognese, parmigiano reggiano

PASTA ALLA NORMA ������������������������������������������������ 20
maccheroni with sugo di pomodoro,
eggplant, ricotta affumicata

RABBIT RAGÙ VERDE������������������������������������������������ 30
fusilli, spring allium, fava bean

GNOCCHI AL POLPO������������������������������������������������ 30
tomato, octopus, preserved lemon, chorizo

RAPINI LINGUINE�������������������������������������������������������� 28
rapini, italian sausage, ricotta sauce

PEPPERONI������������������������������������������������������������������ 22
wood-roasted red sauce, mozzarella

LIRA ROSSA THREE CHEESE����������������������������������� 20
wood-roasted red sauce, mozzarella, 
latteria & caciotta cheeses, basil

CACIO E PEPE ������������������������������������������������������������ 20
white sauce, formaggi al pepe, pecorino

ROSIE’S SUPREME PIZZA������������������������������������������ 26
fennel sausage, roasted mushroom, bell pepper,
red onion, castelvetrano olives, ‘roni crumbles

SPINACH + ARTICHOKE DIP PIZZA������������������������ 24
spinach dip, roasted artichokes, pickled shallots

HAM & PINEAPPLE����������������������������������������������������� 24
lady edison ham, roasted pineapple, 
calabrian chili crisp
$2 from each donated to Southern Smoke Foundation!
—

ADD HOT HONEY made in-house ���������������������������3

ADD DIPPING SAUCES
sugo picante, salsa verde, rosie’s ranch
one sauce���������������������������������������������������������������������������������������5
all three������������������������������������������������������������������������������������������ 12

PORK CHOP CASSOULET����������������������������������������� 45
purple hull peas, pancetta, salsa verde 

CHICKEN BASQUAISE�����������������������������������������������44
braised tomatoes, chorizo, peppers, potatoes

GRILLED STRIPED BASS ������������������������������������������� 32
xo tapenade, banana pepper, marinated zucchini, 
parsley

NY STRIP FIORENTINA* ����������������������������������������� MKT 
charred alliums, romesco

—

ADD CAVIAR* 1oz osetra noir to a dish����������������������125 

FOCACCIA DI RECCO warm flatbread with mortadella & lira rosa crescenza����������������� 22

LITTLE GEM LETTUCES* smoked trout roe, sherry vinaigrette, garlic chips��������������������� 14

MARINATED OLIVES citrus, cinnamon, fennel��������������������������������������������������������������������������������������6

MATRIMONIO anchovies, boquerones, apple, grilled flatbread������������������������������������������������� 14 

CARROT BRAVAS & BURRATA wood roasted carrot, salsa brava & pepitas���������������������20

FARM GREENS SALAD radishes, pickled shallots, fines herbes dressing��������������������������� 14 

TUNA TARTARE paprika aioli, meyer lemon, carta di musica����������������������������������������������������� 22

MELTED LEEKS king trumpet mushroom, black radish, mustard frill  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  22

BLISTERED BEAN SALAD pea shoots, shallots, fresno peppers, olives, candied almonds�������������������������������������������������������������������������� 16

BEET SALAD feta, crispy garlic, calabrian chili���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16

ROASTED CORN ajo blanco, marcona almond salsa, ricotta salata������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 16

CHARRED CABBAGE duck confit, anchovy dressing, crispy duck skin, parm������������������������������������������������������������������������������������������������������20



1620 Westheimer Road, Houston, Texas — 832.380.2471

Please, no substitutions. 22% gratuity added to parties of 7 or more.
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness.

Featured Bottles

Cocktails

Free-Spirited

Wine by the Glass

Beer

Don’t forget—all bottles are half-off on Sundays!

SPARKLING
7353 GREMILLET chardonnay���������������������������������������������� 158
blanc de blancs, champagne, nv

7289 BREAKING BREAD zinfandel ���������������������������������������76
pét-nat, dry creek valley, california, 2024

7335 H. BILLIOT FILS pinot noir/chardonnay ������������� 180
ambonnay grand cru, rosé champagne, nv

WHITE
7317 MATTHIASSON chardonnay������������������������������������120
‘linda vista vineyard’, napa valley, 2023

7284 GRAMERCY CELLARS picpoul �����������������������������������78
walla walla valley, washington, 2024

7323 DOMAINE DE LA QUILLA melon de bourgogne �����52
muscadet sèvre-et3maine, italy, 2024

7350 DOMAINE DURAND sauvignon blanc�������������� 122
sancerre, loire valley, 2025

7334 CASTELLARO malvasia/carricante����������������������106
‘pomice’ sicily, italy, 2023

ROSÉ | ORANGE
7307 PASCAL & NICOLAS REVERDY pinot noir�������������� 88 
sancerre, loire valley, france, 2024

7344 CHÊNE BLEU grenache/mouvèdre/syrah���������������� 116
‘le rosé’ vaucluse, france, 2024

RED
1005 HIRSCH VINEYARDS pinot noir���������������������������������� 136
‘bohan-dillon’, russian river valley, california, 2024

1067 POGGERINO sangiovese+ ������������������������������������������ 92
chianti classico, tuscany, italy, 2022

1011 PIETRO CLEMENTI corvina blend���������������������������������� 128
valpolicella classico sup. ripasso, 2021

531 DOMAINE DU POURRA grenache++������ 104
‘mont bayon’ séguret, france, 2019 

906 ELIO GRASSO nebbiolo ��������������������������������112
‘gavarini’ langhe, italy, 2022

795 LA TORRE alicante/sangiovese/ciliegiolo �������� 90
‘ampelio’ tuscany, italy, 2022

ROSIE’S ORIGINALS
FORTY WINKS tequila, prickly pear, grapefruit, benedictine, cinnamon�� 15 

LAZY SUSAN citadelle gin, génépy, suze, blanc vermouth ������������ 16

SMOKING GUN mezcal, aperol, orange, ancho���������������������������������� 15

MONTROSE MAMI rum, galliano, pineapple, coconut���������������������� 14

GOLDEN RATIO milk-washed rum, tamarind, orange����������������������18

OUR FAVORITE CLASSICS
ROSIE’S NEGRONI gin, vermouth di torino, campari�������������������������� 14

CANNONBALL COSMO vodka, cranberry, citrus������������������������������ 14

LAMBRUSCO SPRITZ aperol, lambrusco, sparkling wine���������������� 14

CANNONBALL G&T gin, mediterranean tonic, peychaud’s������������ 14 

BALADIN ‘NORA’������������������������������������������������������������������������ 12 
ale, italy, 12 oz 

LIVE OAK�������������������������������������������������������������������������������������������7 
hefeweizen, texas, 12 oz

POTTER’S �����������������������������������������������������������������������������������������7 
grapefruit-hibiscus cider, virginia, 12 oz

TOP FIVE! ��������������������������������������������������������������������������������������10
hibiscus/mint tea, cranberry, citrus, cinnamon

ROSIE RIVIERA����������������������������������������������������������������������������10
grapefruit, pomegranate, soda

A PANTOMIME����������������������������������������������������������������������������10
seedlip grove 42, lemon, chamomile, cinnamon

A’ SICILIANA�����������������������������������������������������������������������������������5
sicilian blood orange soda

MASH GANG ‘JOURNEY JUICE’ N/A IPA������������������������ 6

SPARKLING
RAVENTÓS I BLANC brut blanc de blancs���������15|58
conca del riu anoia, spain 2023

JUNE’S ROSÉ pinot/zweigelt ������������������������������������� 16|62
niederösterreich, austria, nv

CLETO CHIARLI lambrusco di sorbara�����������������12|86
‘vecchia modena’ emilia romagna, italy, nv

WHITE
FAMILIA TORRES albariño�������������������������������������������� 14|54
‘pazo das bruxas’ rías baixas, spain 2024

BERTHIER sauvignon blanc����������������������������������������  17|68
coteaux du giennois, france 2023

TIBERIO trebbiano������������������������������������������������������������  16|62
abruzzo, italy 2023

LUIS PATO bical/cerceal/sercialinho����������������������������� 17|66
‘vinha velhas’ bairrada, portugal, 2024

MARQUÉS DEL ATRIO viura/tempranillo blanco�� 15|58
rioja, spain, 2019

HENRI PERUSSET chardonnay����������������������������������  19|72
mâcon-village, bourgogne, france 2024

ROSÉ | ORANGE
ARNOT-ROBERTS touriga nacional/trincadeira����� 17|66
california, 2025

CIRELLI trebbiano�������������������������������������������������������������15|58
‘orange’ abruzzo, italy, nv

RED
TERRE NERE nerello mascalese+���������������������������������20|78
etna rosso, italy 2020

JEAN MARIE REVERDY pinot noir ����������������������������19|72
sancerre, france 2024

VILLA SANT’ANNA sangiovese blend������������������� 17|66
chianti colli senesi, italy 2022

LIONEL FAURY syrah�������������������������������������������������������20|76
‘les hautes ribaudes’ rhône, france 2024

CRUSE WINE CO. zinfandel/valdigué++�������������� 17|66
‘monkey jacket’ california, 2023

BODEGAS MURIEL tempranillo���������������������������������15|58
rioja reserva, spain 2019

CHÂTEAU L’ESCART merlot/cab sauv����������������������� 16|62
bordeaux, france 2023

LE VOLTE DELL’ ORNELLAIA cab sauv/merlot+���22|86
tuscany, italy 2023


